PARTEZ EN SEJOUR,
REVENEZ EN EQUIPE !




Bienvenue au Reésinier...

Aux portes de Bordeaux et du Bassin d’Arcachon,
entre foréts, lacs et océan, venez découvrir notre
Maison familiale landaise du XIXeme.

Avec ses terrasses, ses jardins, ses 20 chambres,
son restaurant, ses salles de réception...

Le Résinier est une invitation au partage et &
I'authenticité.

Christophe Bourrissoux et son équipe seront ravis
d’étre & votre service durant toute la durée de
votre séjour.

Christophe Bourrissoux

Maitre Restaurateur
Gérant de 'Hétel-Restaurant Le Résinier
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L'équipe du Résinier ainsi que le lieu s‘adaptent & vos besoins
et vous offrent une solution clé en mains !

Réunion de travail, Comité de direction, séminaire résidentiel,
formation, déjeuner/diner de Gala, cocktails...
tout est possible au Résinier.

Services réunis en un méme lieu :

Salles & privatiser : de 10 & 100 personnes

Restaurant : jusqu'a 120 couverts

Hotel : 20 chambres pouvant accueillir

jusqu'a 48 personnes

équipement de loisirs : piscine, jacuzzi, boulodrome,
table de ping-pong, jardins...

Sur demande : activités de team-bulding avec
nos partenaires (ludiques et/ou culturels, sur place ou & proximité)
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o A 2h30 de Paris en train

A 30 min de I'Aéroport de
Mérignac, du Bassin d’Arcachon,
de Bordeaux.

* Parking privé ouvert

(vidéosurveillance)
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Privatisation de salle.

Dispositions possibles :
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l IL Maximum 10 personnes cuns
*Hmt s:%:  Maximum 60 personnes Maximum 100 personnes

Equipements & disposition : vidéoprojecteur, kit prise de note pour chaque participant, wifi gratuit, écran géant (& la «Grange».)



le restaurant

Le Restaurant du Résinier propose
une cuisine savoureuse et
traditionnelle  qui  ravira  vos

papilles.

Ici les maitres-mots sont «partage,
produits frais et locaux, tout fait
maison».

En outre, l'offre culinaire sadaptera
aux régimes spécifiques des
participants ainsi quau format
d'événement comme par exemple
apéritif déjeunatoire ou dinatoire,
un repas de gala, un menu
dégustation...

SUGGESTIONS DE MENUS

Le Midi Menu Marché du Jour
entrée - plat - dessert 28€" /pers.
choix entre deux entrées,
plats et desserts.
varie tous les jours

Le Soir Menu Terroir
entrée - plat - dessert 45€”" /pers.
varie en fonction des saisons

Apéritif dinatoire
39,50€" /pers.
Planches de charcuterie
2 verrines, 3 toasts
3 brochettes, |e’gumes p|anchés, frites
Plateau de fromage
Mignardises (3 par pers.)
Option huitre (3/pers.) +9€

*hors boissons
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Le Résinier vous invite & partager un moment de
détente dans l'une de nos 20 chambres de charme

pouvant accueillir jusqua 48 personnes, nichées
dans cinq univers différents :

¢ la Maison Principale : 8 chambres de charmes

* la Bergerie : 3 chambres doubles

* les Tourterelles : chambre de luxe avec baignoire
balnéo pour 2.

* IAnnexe : 5 chambres modernes et spacieuses
avec terrasse privative

e la Villa Tchanquée : magnifique batisse
d'inspiration Cap Ferret offrant 3 grandes
chambres «Cabana»

Toutes nos chambres sont climatisées et disposent
d'une salle de bain et de toilettes privatives, wifi
gratuit.

& partir de 80€ /nuitée
Petit-déjeuner : 15€ en semaine - 20€ |le week-end




Notes Notes




&2 avenue des Pyrénées - 33114 Le Barp

contacteleresinier.com
05 56 88 60 07

www.leresinier.com
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